
แป้งทอดกรอบเอนกประสงค ์ใบหยก 1000 กรัม 

ส่วนประกอบ 

1. แป้งขา้วโพด 43%  

2. แป้งสาลี39%   

3. แป้งขา้วจา้ว15% 

4. ผงฟู3% 
 

แป้งส าหรับชุบทอดไดห้ลายชนิดเช่น กุง้ ไก่ ปลาหมึก กลว้ยทอด  ใหค้งความกรอบไดน้าน 

 

 

ขนาดถุงละ 1000กรัม 



 

และขนาดลงั  1ลงับรรจุ 10ถงุ 

รายละเอียดการทอด 

1. จดัเตรียมหมกัไก่ หรือเน้ือสัตว ์ดว้ยเคร่ืองปรุงรสตามชอบ 

2. ผสมแป้งกบัน ้าเยน็ในสัดส่วน แป้ง 100 กรัม น ้าเยน็ 120 มล. คนใหเ้ขา้กนั แลว้น าไก่หรือเน้ือสัตว์

มาชุบ 

3. ทอดในน ้ามนัอุณภูมิ 170 องศา ประมาณ 8-10 นาที หรือสุกเหลืองทองกรอบ 

 

การเก็บรักษา ** เก็บไวใ้นท่ีแหง้และเยน็หลงัเปิดใชค้วรปิดปากถุงใหส้นิท 


